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LOCATIA PERFECTA
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Bun venit la InterContinental Athénée Palace, locul unde eleganta si
rafinamentul unei locatii iconice se impletesc cu serviciile de cinci stele.

La Athénee Palace, cladire emblematica a Bucurestiului, retraiesti
grandoarea balurilor de alta data in timp ce pasesti pe covorul rosu printre
coloane de marmura si candelabre scanteietoare.

Pentru ziua ta cea mare, echipa noastra de profesionisti va avea grija de
fiecare detaliu organizatoric: de la selectia meniului, aranjamentele florale si
decorul meselor, pana la amenajarea salii si intampinarea oaspetilor.

Permite consultantilor nostri sa transforme visul vostru in realitate, cu
ajutorul deliciilor noastre culinare si a serviciilor impecabile!




SALONUL DE NUNTA

SALONUL LE DIPLOMATE

Alege 0 salda monument istoric, cu o arhitectura originala si un stil de o eleganta
absoluta. Salonul Le Diplomate este impresionant prin elementele sale
decorative - vitralii, oglinzi de cristal, semineul din marmura de Carrara - si
poate fi sala perfecta pentru nunta voastra de Vvis.

Suma minima a evenimentului pentru salonul Le Diplomate este 17.000 Eur,
lar chiria salii este 3.000 Eur.

Capacitatea maxima a salii este de aproximativ 160 de persoane in set-up
cabaret.

SALA REGINA MARIA

A doua sala ca marime din InterContinental Athénée Palace, sala Regina Maria
are un design delicat si elegant si beneficiaza de un foyer privat spatios.

Suma minima a evenimentului pentru sala Regina Maria este de 10.000 Eur,
lar chiria salii este 2.000 Eur.

Capacitatea maxima a salii este de aproximativ 90 de persoane in set-
up cabaret.

Tn chiria silii sunt incluse:

 personalizarea meselor cu un locator per invitat

* meniu tematic Athénée Palace

» oglinda salii

* ring de dans si scena

 degustare meniu pentru doua persoane

« camera dubld cu mic dejun

* loc de parcare

* serviciul unui coordonator de eveniment

* un ospatar la doua mese

» Acces in sala in ziua evenimentului, incepand cu ora 13h00

Degustarea are loc cu maximum doua luni Tnaintea evenimentului, Tn acelasi
timp cu definitivarea meniului.

Regina Maria
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OGLINDA SALII SPECIALISTII NOSTRI
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MARIN BADEA

HEAD OF BANQUETING

Marin organizeaza toate detaliile: incepand
Cu amenajarea salii evenimentului si pana la
coordonarea echipei care se va ocupa de
toate cerintelor oaspetilor.

EXECUTIVE CHEF YEVGEN
DENYSENKO

Cu o atentie deosebita la detalii, Chef Yevgen
transforma fiecare nunta intr-o experienta
culinara de neuitat, aducand la Athénée Palace o
vasta experienta internationala.

CHEF MIRELA NICULESCU

EVENTS CHEF

Mirela coordoneaza pregatirea tuturor
preparatelor, pentru a oferi invitatilor
dumneavoastra 0 experientd culinara delicioasa.

CALEA VICTORIEI
ENTRANCE

LR b UL CHEF MIHAELA (MIMI) DIMA
PASTRY CHEF

Mimi se ocupa de crearea tuturor preparatelor
dulci servite in cadrul evenimentelor de la
ELEVATORS InterContinental Athénée Palace Bucuresti.

LE DIPLOMATE

LES COLLONNADES

FASHION SHOP

CAFE ATHENEE
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MENIU PRESTIGE - 110 Euro

APERITIV RECE

Camembert cu miere si nuci prajite
Salam Napoli

Bresaola cu ricotta si fructe uscate

Prosciutto de piept de ratd pe sparanghel verde cu muguri de pin prajiti si fulgi
de parmezan

Terina de foie gras in crusta de fistic cu briosa si gem de portocale
Creveti cu crema de rozmarin serviti pe tarta

Somon afumat cu creme fraiche, chives si caviar negru

PESTE

Biban de mare la cuptor servit cu salsa de mango si rosii, piure de mazare cu
wasabi, cartofi cu sofran, fenicul la gratar

FEL PRINCIPAL |

Sarmale traditionale de porc in foi de varza si vita de vie cu mamaliga,
smantana si bacon crocant

FEL PRINCIPAL II

Muschi de porc Mangalita cu sos de salvie, pomme dauphinoise aromatizat cu
parmezan si ierburi, ciuperci King Oysters la gratar si broccoli salbatic

TORTUL DE NUNTA

Alegeti tipul de tort dorit din selectia noastra!

Muschi de porc Mangalita
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MENIU MAJESTE - 140 Euro

RECEPTIE DE INTAMPINARE

Aperitive servite cu sampanie:

Branza Brie cu capsuni pe toast Melba

Somon gravlax, icre rosii, piure de mazare verde cu marar si menta

Prosciutto afumat cu para pochée si busuioc

APERITIV RECE

Creveti cu cremd de rozmarin serviti pe tarta

Ceviche de scoici Saint Jacques cu ulei de citrice si trufe

Tiradito de ton cu salsa de mango

Bilute de branza de capra cu trufe, alune prajite si sfecla rosie

Branza de Horezu maturata cu gem de gutui

Salam de Sibiu

Bresaola cu ricotta si fructe uscate

Prosciutto din piept de ratd pe sparanghel verde cu muguri de pin prdjiti si fulgi de parmezan

Terina de foie gras 1n crusta de fistic cu brioche la gratar si gem de portocale de casa

PESTE

Ton roz servit cu capere, ansoa si salvie, linte neagra cu unt, broccoli sdlbatic si conopida
prajita cu sofran

FEL PRINCIPAL |

Pulpe de rata cu varza rosie inabusita, sos de portocale caramelizate

SORBET
Sorbet de fructul pasiunii cu rom Bacardi

FEL PRINCIPAL I1

Muschi de vitd US gitit sous vide, foie gras si sos de piper verde, mousseline de cartofi cu
trufe, sparanghel verde

TORTUL DE NUNTA

Ton roz cu capere Alegeti tipul de tort dorit din selectia noastra!
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SELECTOR MENIU - CANAPES

CREEAZA-TI APERITIVUL PERSONALIZAT
Camembert cu miere si nuci prajite

Bilute de branza de capra cu trufe, alune prajite si sfecla rosie
Mozzarella de bivolita cu compot de smochine

Branza de Horezu maturata cu gem de gutui

Mousse de branza albastra pe tartd cu chutney de mere
Frigarui de rosii cherry si mozzarella baby cu ulei de busuioc
Salam Napoli

Salam de Sibiu

Pastrama de porc

Bresaola cu ricotta si fructe uscate

Prosciutto de Parma cu pepene

Prosciutto din piept de ratd pe sparanghel verde cu muguri de pin prd;jiti si fulgi de
parmezan

Tartar de somon cu ou de prepelita

Somon afumat cu créme fraiche, chives si caviar negru

Tartar de ton cu seminte de susan negru si mousse de avocado
Vinete coapte cu rosii

Hummus cu nuci si pesto de busuioc

CANAPES PREMIUM

+ 5 euro/bucata

Creveti cu crema de rozmarin serviti pe tarta

Tiradito de ton cu salsa de mango

Terind de foie gras in crustd de fistic cu brioche la gratar si gem de portocale
Macaron cu mousse de foie gras si trufe

+ 10 euro/bucata

Stridii proaspete cu otet de salote si caviar negru

Ceviche de scoici Saint Jacques cu ulei de citrice si trufe

Medalion de homar cu icre de somon, crema de branza cu lime si marar proaspat

Caviar negru pe clatite de hrisca
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SN AR C el VNI

SELECTOR MENIU - PESTE & FEL PRINCIPAL

OPTIUNI PREPARATE DIN PESTE

Somon cu gastrique de rodie

Biban de mare la cuptor cu salsa de mango si rosii
Dorada cu salsa verde de fructe de mare

Ton roz cu capere, ansoa si salvie

GARNITURI PENTRU PESTE

Piure de mazare cu wasabi, cartofi cu sofran, fenicul la gratar

Sau

Linte neagra cu unt, broccoli sadlbatic si conopida prajita cu sofran
Sau

Risotto de orz in bisque de creveti, edamame cu unt si rosii cherry confiate

FEL PRINCIPAL

Sarmale traditionale de porc in foi de varza si vita de vie, cu mamaliga,
smantana si bacon crocant

Sau
Pulpe de ratd cu varza rosie inabusita si sos de portocale caramelizate
Sau

Fricassee de ciuperci salbatice servit in vol-au-vent, salatd rucola, fulgi de
parmezan si reductie de otet balsamic

Somon cu gastrique de rodie
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TORTUL DE NUNTA

SELECTOR TORT

Simfonie de ciocolata cu krantz de migdale
Tort Ardennes cu ciocolata alba cu zmeura

Tort Athénée cu cremad de mascarpone, compot de visine, mousse de ciocolata
cu lapte

Tort Exotic cu mango si fructul pasiunii, blat de fistic

La Samba cu blat de nuci, mousse de cafea si praline

Tort Trio de ciocolata cu mousse de ciocolatd neagra amara, ciocolata cu lapte si
ciocolata alba, blat de vanilie

SELECTOR SORBET + 6 Eur

Sorbet de lamaie cu vodca

Sorbet de zmeura cu sampanie

Sorbet de fructul pasiunii cu rom Bacardi

N
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Sorbet de catina cu gin Hendrick’s
Sorbet de mango

Sorbet de capsuni
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OPTIUNI CANDY BAR

Candy bar personalizat cu deserturi la alegere

Bonbon bar - 10 Eur per pers.
Fruit tart, cake pop cu portocala si ciocolata, mini eclere si choux asortate,
ciocolatad delice.

Godis bar - 12 Eur per pers.
Macaron asortate, briose glazurate, tarte cu fructe, mini prajituri ardness cu
ciocolata alba si zmeura, pavlova cu vanilie, framboisine.

Dulcis bar - 14 Eur per pers.

Macaron asortate, cake pop cu portocald si ciocolata, briose cu sampanie si
fructe macerate 1n alcool, tarte cu fructe asortate, tiramisu, mini prajituri black
forrest, mini eclere si choux-uri asortate si mini Athénée cake.

Pastel candy bar - 17 Eur per pers.

Macaron asortate, briose cu ciocolatd, creme brulee cu trei tipuri de ciocolata,
mini praline, tartd crunch cu lamaie, negrese cu praline, mini prajituri black &
white, panacotta cu migdale, ciocolata cu lapte, campari si fructe de padure,
choco delice si tiramisu.

Fantana de ciocolata - 10 Eur per pers.
Bar cu fructe asortate - 8 Eur lei per pers.
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PACHETE BAUTURI

PACHET STANDARD — Open Bar — 25 Eur/pers.
Beefeater 24 — garnisit cu lamaie sau portocala
Chivas 12 Whiskey — garnisit cu lime

Baileys Cream — garnisit cu boabe de cafea
Absolute Vodka — servita cu bitter lemon

Havana 3YO — garnisit cu portocala

Olmeca Gold Tequila — garnisita cu lamaie

Pachet de bere inclus

Ursus cu si fara alcool

PACHET PREMIUM - Open Bar — 40 Eur/pers.
Gin Mare — garnisit cu lamaie sau portocala

The Glenlivet 15YO — garnisit cu lime

Baileys Cream — garnisit cu boabe de cafea

Skyy Vodka — servita cu bitter lemon

Havana 7Y O — garnisit cu portocala

Olmeca Gold Tequila — garnisita cu lamaie

Pachet de bere inclus

Heineken cu si fara alcool
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PACHETE BAUTURI

SOFT DRINKS - Open Bar — 17 Eur/pers.
Fanta

Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Sprite

Selectie de ceai si cafea

Granini orange si grapefruit juice

Limonada

PACHET DE COCKTAILURI LIVE STATION MIXER - Open Bar - 1 ora —
10 Eur /pers.

Negroni

Aperol Spirts

Gin Tonic

Tom Collins

Long Island ice tea

Virgin Mojto

Kombucha spritz 0%

Locatia perfectd | Salonul de nuntd | Oglinda sdlii | Specialistii nostri | Meniuri | Torturi | Candy Bar | Pachete bauturi | Privilegii exclusiviste | Album de nuntd | Informatii




OPTIUNI VINURI

BRONZE — Open Bar — 20 Eur /pers.

Alb - Budureasca, Exuberant, Sauvignon Blanc - demi-sec - Romania

Roze - Budureasca - Exuberant, Cabernet Sauvignon - demi-sec - Romania
Rosu - Budureasca - Exuberant, Cabernet Sauvignon, Merlot demi-sec - Romania
Cu bule - Serena - Prosecco Brut, Italy

SILVER - Open Bar — 28 Eur /pers.

Alb — Lacerta Cameleon - Romania

Roze - Lacerta Cameleon - Romania

Rosu - Lacerta Cameleon - Romania

Cu bule - Villa Sandi Winery - Prosecco alb — Italy
Cu bule - Villa Sandi Winery - Prosecco rose — Italy

GOLD - Open Bar — 45 Eur pers.

Alb — 1000 de Chipuri — Cupaj Alb - Romania

Alb - Remale Toscana Frescobadi - Italy

Roze - Remale Toscana Frescobaldi — Italy

Roze - 1000 De Chipuri Winery - Rose — Romania

Rosu - 1000 De Chipuri Winery - Pinot Noir — Romania

Rosu - Remale Toscana Frescobaldi - Italy

Cu bule - Villa Sandi Winery - Prosecco Superiore Millesimato - Italy

Add on:

Laurent Perrier champagne

Welcome champagne — 17 EUR / person
Open Bar 6 hours — 60 EUR / person
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REFUGII DE LUX SI RASFAT PRIVILEGII EXCLUSIVISTE PENTRU MIRII NOSTRI

CAMERE SI APARTAMENTE PETRECERI VIITOARE

Camerele si apartamentele noastre decorate intr-un stil cald si rafinat, va vor Daca doriti sa organizati 0 petrecere post-nunta, va vom pregati CU placere 0
oferi un sejur de neuitat, fiind perfecte pentru a sarbatori nunta intr-un cadru oferta speciala, incluzand beneficii exclusive pentru organizarea viitoarelor
incantator. evenimente de familie, valabila in termen de 18 luni de la nunta.

SPA SIRELAXARE O LUNA DE MIERE DE NEUITAT

Un ] loc . |c.le?l. pe'ntruv a V&E re.leixa dupf“l petrecerea de nuvnté, centrul SPA va Pentru ca aventura nuntii cu InterContinental sa continue, va invitam sa va
oferd o piscina interioara incalzita, saund umeda si uscata, un centru de petreceti luna de miere in hotelurile IHG Hotels & Resorts, prin programul
fitness si 0 cadd cu hidromasaj. IHG® Business Rewards, un program de loialitate cu abonament gratuit, care

ofera puncte pentru alegerea brandului ca gazda a nuntii voastre.

*Muirii primesc de trei ori mai
multe puncte decét in mod
obisnuit.
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ALMBUM DE NUNTA ALMBUM DE NUNTA
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INFORMATII SUPLIMENTARE

SALA TEHNICA SAU DE DIVERTISMENT PENTRU COPII

La cerere, hotelul va poate pune la dispozitie 0 sald tehnica sau rezervata pentru
copii. Aceasta va putea fi confirmata Tn functie de disponibilitate. In cazul in care
exista alte cerinte speciale privind spatiul pentru divertisment, pot aparea taxe aditionale.

FACILITATI PENTRU GARDEROBA

Hotelul ofera garderoba gratuita. Se aplica taxe de personal in functie de numarul de
oaspeti prezenti si de intervalul de timp alocat pentru sosirea oaspetilor.

FACILITATI PENTRU EVENIMENTUL FESTIV

Alegerea salii pentru petrecerea dumneavoastra se realizeaza in functie de numarul de
invitati estimat. In situatia Tn care numarul de invitati va depasi capacitatea salii, pot
exista taxe suplimentare in functie de disponibilitate.

ACCES LA SALA DE EVENIMENTE

Sala este disponibila cu 6 ore Tnainte de inceperea evenimentului. Ora de incepere
contractatd este consideratd ora de acces in sald; in cazul in care aveti nevoie de
acces mai devreme, acesta se ofera in functie de disponibilitate la momentul solicitarii
si se poate aplica o taxa suplimentara pe ora.

La Tincheierea evenimentului, toate articolele aduse din afara hotelului (precum
mobilier auxiliar, huse, aranjamente florale etc.) vor fi scoase din sala pana la ora
de incheiere contractatd in acea zi. In cazul In care se solicita timp suplimentar pentru
eliberarea salii, se pot aplica taxe aditionale Tn functie de disponibilitate.

RESTRICTII DE ZGOMOT

Pentru a preintdmpina discomfortul oaspetilor nostri din hotel Tn timpul evenimentului
dumneavoastra, se aplica restrictii de zgomot de maximum 90 decibeli.

POLITICA COPIILOR

Copiii sub 5 ani beneficiaza de participare gratuita, iar pentru cei intre 5 si 12 ani se
aplica un discount de 50%. Meniul pentru copii este disponibil la cerere.
PREFERINTE NUTRITIONALE

Facem tot posibilul pentru a satisface cerintele nutritionale ale oaspetilor nostri. Va
rugam sa comunicati consultantului nostru de evenimente preferintele dumneavoastra si
ale invitatilor.

CATERING

Daci alegeti sa organizati petrecerea de nunta in afara InterContinental Athénée Palace
Bucharest, va oferim cu placere servicii complete de catering, de la meniu pana la
servire, indiferent de locatia receptiei.

InterContinental Athénee Palace | Episcopiei 1-3, 010292 Bucuresti — Romania
+40 21 303 3777 | buhap.events@ihg.com | intercontinental.com/bucharest
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