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La InterContinental Athénée Palace, credem ca fiecare
nunta este o poveste unica, scrisa cu emotie, pasiune si

atentie la detalii.

Va multumim ca ne permiteti sa fim parte din cea mai

frumoasa zi a vietii voastre.

Cu eleganta, dedicatie si rafinament, vom transforma visul

vostru intr-o experientd memorabila.

Cu drag,

Echipa de Evenimente —
InterContinental Athénée Palace Bucharest




NUNTI DE VIS LA INTERCONTINENTAL ATHENEE PALACE

O traditie de peste un secol in excelenta

Cu o istorie bogatd de peste o suta de ani, Athénée Palace este un loc al traditie1
s1 rafinamentului, martor al nenumaratelor evenimente memorabile care 1-au
trecut pragul de-a lungul timpului. An de an, experientele oaspetilor i
imbogdtesc povestea si i1 consolideaza reputatia de simbol al elegantei
bucurestene.

Constructia hotelului a inceput in anul 1912, inspirata de viziunea arhitectului
francez Téophile Bradeau, 1ar inaugurarea grandioasa din 1914 a marcat
inceputul unei ere legendare.

Prin personalitatea sa distinctd, InterContinental Athénée Palace atrage calatorii
care cauta o experienta hoteliera autentica, profund integrata in spiritul locului.
Imbinand farmecul istoric cu ospitalitatea sincera, hotelul oferd oaspetilor sii un
adevarat refugiu de lux, un ,,acasa departe de casa”.
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NUNTI DE VIS LA INTERCONTINENTAL ATHENEE PALACE

Spatii de poveste pentru evenimente memorabile

Fie ca visati la o nunta grandioasa sau la o celebrare intima, Athénée Palace
ofera decorul perfect pentru fiecare stil.

Le Diplomate Ballroom

Bijuteria hotelului, sala monument istoric complet restauratd, impresioneaza prin
vitralii, oglinzi de cristal si candelabre somptuoase.

Capacitate: pana la 160 de invitati.

Sala Regina Maria
Eleganta si luminoasa, cu foyer privat si design rafinat — ideald pentru
evenimente cu pana la 90 de invitati.
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Sala de patrimoniu complet restaurata, cu vitralii, oglinzi de cristal i
candelabre somptuoase.

* Capacitate: pana la 160 invitati
* Chirie: 3.000 €
* Suma minima eveniment: 21.000 € (sambatd) / 17.000 € (duminica)

Sala Regina Maria

Spatioasa, luminoasa i eleganta, cu foyer privat.
* Capacitate: 90 invitati
* Chirie: 2.000 €

* Suma minima eveniment: 16.000 € (sambata) / 13.000 € (duminica)

Chiria include: degustare meniu (2 persoane), camera dubla cu mic

dejun, ring de dans, scena, coordonator dedicat, parcare, acces sala de
la ora 13:00.

Informagii utile

* Acces sala: cu 3 ore nainte de eveniment

* Garderoba gratuita

* Zgomot maxim: 90 dB

Copii: <5 ani gratuit, 5—12 ani reducere 50%
Preferinte nutritionale la cerere

Catering extern disponibil

TVA: 11% mancare, 21% bauturi st chirie




CALEA VICTORIEI
ENTRANCE

CASINO

REGINA MARIA |

Ring de dans

LE DIPLOMATE REGINA MARIA 2

LES COLLONNADES

FASHION SHOP

ELEVATORS

FASHION SHOP CAFE ATHENEE




APERITIV RECE
Camembert cu miere §i nuci prajite
Salam Napoli

Bresaola cu ricotta s1 fructe uscate

Prosciutto de piept de rata pe sparanghel verde cu muguri de pin
prajiti si fulgi de parmezan

Terina de foie gras in crusta de fistic cu briosa si gem de portocale
Crevetl cu crema de rozmarin servitl pe tarta

Somon afumat cu créme fraiche, chives si caviar negru

PESTE
Biban de mare la cuptor servit cu salsa de mango si rosii, piure de
mazare cu wasabi, cartofi cu sofran, fenicul la gratar

FEL PRINCIPAL I
Sarmale traditionale de porc in foi de varza si vita de vie cu mamaliga,
smantana §i bacon crocant

FEL PRINCIPAL II

Muschi de porc Mangalita cu sos de salvie, pomme dauphinoise
aromatizat cu parmezan i ierburi, ciuperci King Oysters la gratar si
broccoli sdlbatic

TORTUL DE NUNTA
Alegeti tipul de tort dorit din selectia noastra

110 € p.p.




APERITIVE

Prosciutto de piept de ratd cu muguri de pin

Terind de foie gras in crusta de fistic Creveti cu cremd de rozmarin pe tartd Somon afumatcu creme fraiche

PESTE SI FELURI PRINCIPALE

TE

Sarmale traditionale de porc in foi de varza Muschi de porc Mangalita

Biban de mare la cuptor R
si1vita



RECEPTIE DE INTAMPINARE

Aperitive servite cu prosecco:

Branza Brie cu capsuni pe toast Melba

Somon gravlax, icre rogii, piure de mazare verde cu marar 1 menta
Prosciutto afumat cu pard pochée si busuioc

APERITIV RECE

Crevetl cu crema de rozmarin servitl pe tarta

Ceviche de scoici Saint Jacques cu ulei de citrice s trufe

Tiradito de ton cu salsa de mango

Bilute de branza de capra cu trufe, alune prajite si sfecla rosie
Branza de Horezu maturata cu gem de gutui

Salam de Sibiu

Bresaola cu ricotta s1 fructe uscate

Prosciutto din piept de rata pe sparanghel verde cu muguri de pin
prajiti s1 fulgl de parmezan

Terina de foie gras in crusta de fistic cu brioche la gratar s1 gem de
portocale de casa

PESTE
Ton roz servit cu capere, ansoa si salvie, linte neagra cu unt, broccoli
salbatic g1 conopida prajita cu sofran

FEL PRINCIPAL I

Pulpe de rata cu varza rosie inabusita, sos de portocale caramelizate

SORBET

Sorbet de fructul pasiunii cu rom Bacardi

FEL PRINCIPAL II
Muschi de vita US gatit sous vide, foie gras si sos de piper verde,
mousseline de cartofi cu trufe, sparanghel verde

TORTUL DE NUNTA
Alegeti tipul de tort dorit din selectia noastra!

140 € p.p.



GUSTARI DE iINTAMPINARE
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Brinza Brie cu capsuni pe toast Melba Somon gravlax, icre rosi, piure de Prosciutto afumat cu para pochée
mazare verde

APERITIVE
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Branza de Horezu maturatd cu gem de gutui

Bresaola cu ricotta si fructe uscate

Ceviche de scoici Saint Jacques Salam de Sibiu

PESTE SI FELURI PRINCIPALE
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Terina de foie gras in crusta de fistic

Ton roz cu capere, linte Pulpe de rata cu varza rosie Muschi de vita US gatit sous vide
neagra, broccoli
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APERITIV RECE
Alege 7 preparate din selectia disponibila

OPTIUNI PREPARATE DIN PESTE

Somon cu gastrique de rodie

Biban de mare la cuptor cu salsa de mango si rosii
Dorada cu salsa verde de fructe de mare

Ton roz cu capere, ansoa si salvie

GARNITURI PENTRU PESTE

Piure de mazare cu wasabi, cartofi cu sofran, fenicul la gratar

Sau

Linte neagra cu unt, broccoli salbatic s1 conopida prajita cu sofran
Sau

Risotto de orz in bisque de creveti, edamame cu unt si rosii cherry
confiate

FEL PRINCIPAL

Sarmale traditionale de porc in foi de varza s1 vita de vie, cu
mamaliga, smantana §1 bacon crocant

Sau

Pulpe de rata cu varza rosie inabusita s1 sos de portocale caramelizate
Sau

Fricassee de ciuperci salbatice servit in vol-au-vent, salatd rucola, fulgi
de parmezan s1 reductie de otet balsamic

Sau

Muschi de porc Mangalita cu sos de salvie, pomme dauphinoise
aromatizat cu parmezan si ierburi, ciuperci King Oysters la gratar si
broccoli salbatic

Sau

Muschi de vita US gatit sous vide, foie gras si sos de piper verde,
mousseline de cartofi cu trufe, sparanghel verde

130 EUR p.p. cu 7 canapés la alegere
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Camembert cu miere $inuci prajite Trufe de branza de capra

P.
K.

Frigarui de rosii cherry si mozzarella Salam Napoli
baby
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Prosciutto de Parma cu pepene Prosciutto din piept de rata cu muguri

de pin

<

Mozzarella de bivolita cu compot de

Vinete coapte cu rosi _
smochine

-

Tartar de somon cu ou de prepelita
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Branza de Horezu maturatd cu gem Mousse de brinza albastra cu chutney
de gutui de mere

Somon afumat cu créme fraiche Tartar de ton cu susan 1 mousse de
avocado

———

Salam de Sibiu Hummus cu nuai s1 pesto de busuioc



Creveti cu crema de rozmarin serviti pe Tiradito de ton cu salsa de mango Terind de foie gras in crusta de fistic
tarta

Macaron cu mousse de foie gras si trufe Ceviche de scoici Samt Jacques Cawviar negru pe clatite de hrisca



- Pregentace pecoatale

OPTIUNI PREPARATE DIN PESTE OPTIUNI FEL PRINCIPAL

Dorada cu salsaverde de fructe de mare S_a{male j[I?ldl!ZlOl‘i:lleud_e porcim f01fie_ varza 1 Pulpe de ratd cu varzi rosie indbusiti si sos
vitd de vie, cu mamaligd, smantina s1 bacon de portocale caramelizate
crocant
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Biban de mare la cuptor cu salsa de mango s1 Ton roz cu capere, ansoa $i salvie Muschi de porc Mangalita cu sos de salvie, Muschi de vitd US gitit sous vide, foie gras
rosi pomme dauphinoise aromatizat cu parmezan
st ierburi



Gestul de nweli

SELECTOR TORT

Simfonie de ciocolatd cu krantz de migdale

Tort Ardennes cu ciocolata alba cu zmeura

Tort Athénée cu crema de mascarpone, compot de visine, mousse de
ciocolata cu lapte

Tort Exotic cu mango si fructul pastunii, blat de fistic

La Samba cu blat de nuci, mousse de cafea s1 praline

Tort Trio de ciocolata cu mousse de ciocolata neagra amard, ciocolata
cu lapte s1 ciocolata alba, blat de vanilie

SELECTOR SORBET + 6 €

Sorbet de lamaie cu vodca

Sorbet de zmeura cu sampanie

Sorbet de fructul pasiunii cu rom Bacardi
Sorbet de catina cu gin Hendrick’s
Sorbet de mango

Sorbet de capsuni




Candy bar personalizat cu deserturi la alegere

Bonboén bar - 10 € per pers.
Fruit tart, cake pop cu portocala 1 ciocolatd, mini eclere si choux
asortate, ciocolata delice.

Godis bar - 12 € per pers.
Macaron asortate, briose glazurate, tarte cu fructe, mini prajituri
ardness cu clocolata alba si zmeura, pavlova cu vanilie, framboisine.

Dulcis bar - 14 € per pers.

Macaron asortate, cake pop cu portocala si ciocolata, briose cu
sampanie si fructe macerate in alcool, tarte cu fructe asortate, tiramisu,
mini prajituri black forrest, mini eclere §i choux-uri asortate §1 mini
Athénée cake.

Pastel candy bar - 17 € per pers.

Macaron asortate, briose cu ciocolatd, creme brulee cu tre1 tipuri de
ciocolata, mini praline, tartd crunch cu lamaie, negrese cu praline,
mini prajituri black & white, panacotta cu migdale, ciocolata cu lapte,
campari 1 fructe de padure, choco delice s1 tiramisu.

Fantana de ciocolata - 10 € per pers.
Bar cu fructe asortate - 8 € per pers.



Panna cotta caise

Tarta de mere, caramel, Tarta mascarpone si portocala
ingehtata

Tarta de lamaie s1 bezea

Tiramisu cu bomboane de Velvet cu erem3 de branzi Tarta de ciocolata cu fistic

clocolata



SOFT DRINKS — Open Bar — 17 € /pers

Fanta

Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Sprite

Selectie de ceai 1 cafea

Granini orange i grapefruit juice

PACHET STANDARD — Open Bar — 25 € /pers.

Beefeater 24

Chivas 12 Whiskey
Baileys Cream
Absolute Vodka
Havana 3YO

Olmeca Gold Tequila
Pachet de bere inclus
Bucur cu g1 fara alcool

PACHET PREMIUM - Open Bar — 40 € /pers.

Gin Mare

The Glenlivet 15YO
Baileys Cream

Skyy Vodka

Havana 7YO

Olmeca Gold Tequila
Pachet de bere inclus
Carlsberg cu si fara alcool

BRONZE — Open Bar — 20 € /pers.

Alb - Budureascd, Exuberant, Sauvignon Blanc - demi-sec - Romania

Rosé - Budureasca - Exuberant, Cabernet Sauvignon - demi-sec - Romania
Rosu - Budureasca - Exuberant, Cabernet Sauvignon, Merlot demi-sec -
Romania

Cu bule - Serena - Prosecco Brut, Italy

SILVER — Open Bar — 28 € /pers.

Alb — Lacerta Cameleon - Romania
Rosé - Lacerta Cameleon - Romania
Rosu - Lacerta Cameleon - Romania

Cu bule - Villa Sandi Winery - Prosecco alb — Italy
Cu bule - Villa Sandi Winery - Prosecco rose — Italy

GOLD — Open Bar — 45 € pers.

Alb — 1000 de Chipuri — Cupaj Alb — Romania

Rosé - 1000 De Chipuri Winery - Rose — Romania

Rosu - 1000 De Chipuri Winery - Pinot Noir — Romania

Alb - Remale Toscana Frescobadi - Italy

Rosé - Remale Toscana Frescobaldi — Italy

Rosu - Remale Toscana Frescobaldi - Italy

Cu bule - Villa Sandi Winery - Prosecco Superiore Millesimato - Italy

Add on:

Laurent Perrier champagne
Welcome champagne — 17 €/ person
Open Bar 6 hours — 60 € / person



SALA TEHNICA SAU DE DIVERTISMENT PENTRU COPII

La cerere, hotelul va poate pune la dispozitie o sald tehnica sau rezervata
pentru copii sau staff. Aceasta va putea fi confirmata in functie de
disponibilitate. In cazul in care exista alte cerinte speciale privind spatiul
pentru divertisment, pot aparea taxe aditionale.

FACILITATI PENTRU GARDEROBA

Hotelul ofera garderoba gratuita. Se aplica taxe de personal in functie de
numarul de oaspeti prezenti si de intervalul de timp alocat pentru sosirea
oaspetilor.

FACILITATI PENTRU EVENIMENTUL FESTIV

Alegerea salii pentru petrecerea dumneavoastra se realizeaza in functie de
numarul de invitati estimat. In situatia in care numarul de nvitati va depast
capacitatea salii, pot exista taxe suplimentare in functie de disponibilitate.

ACCES LA SALA DE EVENIMENTE

Sala este disponibild cu 3 ore inainte de inceperea evenimentului. Ora de
Incepere contractata este consideratd ora de acces in sala; in cazul in care
avetl nevoie de acces mai devreme, acesta se oferd in functie de
disponibilitate la momentul solicitarii si se poate aplica o taxa suplimentara
pe ora.

La incheierea evenimentului, toate articolele aduse din afara hotelului
(precum mobilier auxiliar, huse, aranjamente florale, etc.) vor fi scoase din
sald pana la ora de incheiere contractati in acea zi. In cazul in care se
solicita timp suplimentar pentru eliberarea salii, se pot aplica taxe
aditionale in functie de disponibilitate.

RESTRICTII DE ZGOMOT

Pentru a preintampina discomfortul oaspetilor nostri din hotel in timpul
evenimentulul dumneavoastra, se aplica restrictii de zgomot de maximum

90 decibel..

POLITICA COPIILOR

Copiii sub 5 ani beneficiaza de participare gratuita, iar pentru cei intre J si
12 ani se aplica un discount de 50%. Meniul pentru copii este disponibil la
cerere.

PREFERINTE NUTRITIONALE

Facem tot posibilul pentru a satisface cerintele nutritionale ale oaspetilor
nostri. Va rugam sa comunicati coordonatorului nostru de evenimente
preferintele dumneavoastra si ale invitatilor.

CATERING

Daca alegeti sa organizati petrecerea de nuntd in afara locatiei
InterContinental Athénée Palace Bucharest, va oferim cu placere servicii
complete de catering, de la meniu pana la servire, indiferent de locatia
receptiel.

TVA

Preturile afisate nu includ TVA. Se aplica 21% pentru bauturi i chiria sali,
s1 11% pentru mancare.
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Beneficii
Camera mirilor, parcare, pachet de intampinare, covor rosu si sedinta foto — din partea noastra,
pentru o zi1 perfecta.

Camere si apartamente
Design elegant si vedere spectaculoasa asupra centrului orasului.

Petreceri viitoare

Daca doriti sd organizati o petrecere post-nunta, va vom pregati cu placere o oferta speciala,
incluzand beneficii exclusive pentru organizarea viitoarelor evenimente de familie, valabila in
termen de 18 luni de la nunta.

SPA & relaxare
Piscind interioara, saund, jacuzzi si fitness.

ITHG® Business Rewards
Castigati puncte pentru luna de miere sau evenimente viitoare in oricare hotel InterContinental.
*Mirii primesc de trei or1 mai multe puncte decat in mod obignuit.
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InterContinental Athénée Palace

Episcopiei 1-3, 010292 Bucuresti — Romania
T: +40 21 303 3777 | E: buhap.events@ihg.com

intercontinental.com/bucharest



